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FOOD TECHNOLOGY

Sterilisationsbecken Typ 2150
fur Messer und Kleinteile
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= Sterilisationsbecken
Typ 2150 fur Messer und
Kleinteile.

= Besonders robust und
platzsparend. Problemlos
und effektiv im taglichen
Gebrauch.

= Einfachste Bedienung
und stérungsfreier Betrieb.

= Das Sterilisationsbecken

Typ 2150 ist anschluss- und
steckerfertig.

= Optional mit Thermo-
meter.

= Foto 2
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= Mit Einsatz zur Aufnahme
fur 2 Messer und Wetzstahl.

= Der Palettenheizkorper ist
innerhalb des doppel-
wandigen Mantels installiert,
so dass kein Verkalken und
kein Ausfall des Heizkdrpers
moglich ist. = Foto 4
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Technische Daten
AuBenmale:
Innenmale:
Anschluss:
Temperatursicherung:
Thermostat:
Anschlusswert:
Schutzart:
Wasseranschluss:
Wasserablauf:
Flllmenge:
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Sterilisationsbecken Typ 2150
HxBxT=200x 160 x 320 mm
HxBxT=150x 110 x 250 mm
220V / 50 Hz

167° C

135°C

1200 W

IP 54

R 1/2" innen

R 3/4" aussen

3,81

Technische Anderungen vorbehalten.

| TEC GmbH

Auf dem Tigge 60 b+c

D-59269 Beckum-Westfalen
Telefon 02521 -8507 O
Telefax 0 25 21 — 85 07 90
Internet www.itec-beckum.de
E-mail info@itec-beckum.de
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