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Foto1

I Personalhygiene be- ml:—- Personnel hygiene A
ginnt mit Hande reini- ~ =4I&=  starts with the cleaning .
gen und desinfizieren. and disinfection of hands. = Foto3 = Foto10 = Foton = Foto12

=" Lahigiene personal
= empieza limpiandose y
desinfectandose las manos.

I I Ligiene del personale
inizia con il lavaggio e la

disinfezione delle mani.

= Foto4 = Foto s = foto 6 = foto13
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P Optimales Reinigen —= Limpieza y desinfeccion

und Desinfizieren optimas de zapatos, £
von Schuhen, Stiefeln und botas y delantales mediante ma- v Al
Schiirzen durch spezifische quinaria y técnica especificas. |

Maschinentechnik.

¥ Optimal cleaning and I I Lavaggio e disinfezione
E=le=  disinfection of shoes, di scarpe, stivali e grem-

boots and aprons with the help  biuli con macchinari specifici.
of special machinery.

= Foto 20

= Foto1s

= Foto 14

|

= Foto 24

= Foto 16

= foto 27



I Kontrollierte Personal- _I Higiene personal con

hygiene - sanft erzwun- paso controlado por
gen - durch komplette Hygiene-  medio de estaciones de higiene
stationen, maRgeschneidert fir  en funcion de las necesidades.
Ihren Hygieneanspruch!

i.‘!l:_. Controlled personnel
Eale™  hygiene —smoothly
guided — with complete hygiene

systems tailord for your hygiene
demands.

20 Y
L,

= Foto 28

= Foto 30 = Foto 31

I I Igiene del personale
controllato —a passag-

gio obbligato — tramite stazioni
igieniche complete, costruite per
le vostre esigenze igieniche!

= Foto34

= Foto 36

Foto 35
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- Reinigen, Sterilisieren

und Aufbewahren
von Messern, Wetzstahlen und
Sicherheitshandschuhen mit
System.

i-‘“I:—-- Systematic cleaning,
FalE=  sterilising and storing
of knives, steels and safety
gloves.

Uy

= Limpiar, esterilizary
fmmmm= guardar cuchillos, ace-
ros y guantes de proteccion, con
sistema.

I I Lavaggio, sterilizzazio-

ne e deposito sistema-
tico di coltelli, acciarini e guanti
di protezione.
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I Llagern und Bereitstel-

len von Privat-, Arbeits-
und Hygienebekleidung als
Systemldsung.

ENpF=  Store room and ward-
=le= robe system for private,
working and hygiene clothing.

samass
drnnn

== Almacenary disponer
== de ropa de calle, de tra-
bajo e higiene como sistemas.

I I Attrezzature complete
per depositare abiti pri-
vati, da lavoro e articoli igienici.

= Foto 60

e iz = Foto 58 = Fotos59

= Foto 55 = Foto 56
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= Foto 61

= Fotos7 = Foto 62 = Foto 65
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ITEC GmbH ATTEC DANMARK A/S

AufdemTigge 60 b +c Mommarkvej 293 - 297
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Fax +49 25 21- 85 07 90 Fax +45 74 40 79 29 3
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