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Duoreiniger Typ 23840
Soloreiniger Typ 23820
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FOOD TECHNOLOGY

Sohlenreiniger Typ 23850
und Stiefelreiniger Typ 23800

= Optimale Personalhygiene Sohlenreiniger Typ 23850
= Kurze Reinigungsdauer Einzelmaschine zum
= Niedrige Betriebskosten Reinigen und Desinfizieren

= Foto 6

Stiefelreiniger Typ 23800
Einzelmaschine zum
Reinigen und Desinfizieren

= Foto 7

ITEC GmbH

Auf dem Tigge 60 b + ¢
D-59269 Beckum-Westfalen
Telefon 0 2521 -8507 O
Telefax 0 25 21 - 85 07 90
Internet www.itec-beckum.de
E-mail info@itec-beckum.de
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= Der Benutzer reinigt
zunachst die Sohlen und
Sohlenseitenrander.

Die gleichzeitig eingreifen-

den Seitenbdrsten sowie die
Sohlenbirste gewahrleisten

eine effiziente Reinigung.

Bei Stiefeltragern erfolgt
anschlief3end die Reinigung
des Stiefelschaftes an einer
weichen, langsam rotieren-
den Schaftbirste mit
grofiem Durchmesser.

= Die Betatigung erfolgt

nur durch Umfassen des
Haltebiigels im oberen
Maschinenbereich, wodurch
der Antrieb und die Dosie-
rung des kombinierten Reini-
gungs- und Desinfektions-
mittels gestartet werden.
Dadurch ist ein sicherer
Stand des Bedieners
zwangsweise gewabhrleistet.

= Die Dosierung des
kombinierten Reinigungs-
und Desinfektionsmittels
erfolgt in Abhangigkeit der
Maschinenlaufzeit.

Das kombinierte Reinigungs-
und Desinfektionsmittel
mischt sich auf den Birsten
der Maschine mit dem tber
eine separate Rohrleitung
zugefiihrten Wasser.
Dadurch erfolgt eine strikte
Einhaltung der erforder-
lichen Trennormen und
Vorschriften nach DVGW.
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Die schnelle und ergonomische Reinigung und Desinfektion von Sohle und Schaft

beginnt mit den Solo- und Duoreinigern, entwickelt von den I T E C - Ingenieuren
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1 Wasserversorgung

2 Netzanschluss

3 Ablauf

4 Reinigungs- und
Desinfektionsmittel

5 Betatigungssensoren

= Foto 5

= Eine Klarspulung erfolgt
dadurch, dass die Biirsten
nach eingestellter Reinigungs-
und Desinfektionsmittel-
dosierzeit mit Leitungs-
wasser gespllt werden.

= Die offene Geometrie
des Gehauses und der

Technische Daten Typ 2384

Biirstenanordnung gewahr-
leistet eine optimale Gerate-
hygiene. Ausgestattet mit
dem P3 Click-in System-
kanister garantiert die
Maschine einen betriebs-
sicheren Umgang mit
kombinierten Reinigungs-
und Desinfektionsmitteln.

= Durch die geringen Ab-
messungen der Maschine
eignet sich diese hervor-
ragend zur Platzierung in
schmalen Durchgangen
und Nischen.

= Alle korrosions-
geféhrdeten Bauelemente
der Maschine sind aus
Edelstahl 1.4301 oder
resistentem Kunststoff.

AussenmalBeca.. HxBxT=1125x 1222 x 515 mm
Netzanschluss: 400V, 3/N/PE

Netzfrequenz: 50-60 Hz

Nennleistung: 0,25 kw

Wasserversorgung: Mischwasser R 3/4", T, =43°C
Ablauf: DN 50/R 1 172"

Schutzart: IP 65

Technische Anderungen vorbehalten.
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